Herzlich willkommen im Café Herz & Bohne
Schon, dass Du da bist.

Unser Café soll ein Ort sein, an dem man sich wohlfthlt.
Ob beim FrUhstick mit Freunden, einem Stick Kuchen am Nachmittag oder
einem richtig guten Kaffee - hier geht’s um Genuss, gute Gesellschaft und
einfach eine tolle Zeit.

Wir legen Wert auf Qualitat, regionale Partnerschaften und bereiten alles
mit viel Liebe zum Detail zu.

Schau Dich um, lass es Dir schmecken und genief3 die Zeit bei uns.
Dein Café Herz & Bohne Team

Offnungszeiten
Mittwoch - Sonntag
9:30 - 17:30 Uhr

Reservierungen
telefonisch unter 02058 9599464 oder
per E-Mail an info@cafeherzundbohne.de




GETRANKE

KAFFEEKREATIONEN

Unsere Espressobohnen stammen von der Rosterei Mocambo

Espresso | Doppio 2,5€ | 3,3€
Espresso Macchiato 2,7€
Cortado 3,5€
Cappuccino 3,7€
Flat White 4€
Latte Macchiato 3,9€
Milchkaffee 41€
Kaffee normal | grof3 3,3€ | 39€
HEISSGETRANKE
Hei3e Schokolade 3,7€
Chai Latte 4,2€
Matcha Latte 4,2€
Babyccino 1€
Frischer Ingwer-Zitrone-Tee 3,6€
Frischer Minztee 3,6€
Teevariationen von teeverliebt 2,7€

Frichtetee, Krdutertee, Grintee, Schwarztee

Extras

Laktosefreie Milch +0€ Barista Hafermilch +0€
Sirup (Haselnuss, Karamell, Vanille), Sahne +0,5€

KALTGETRANKE

Viva con aqua 3,53€ 1 5,9€
still & sprudel 0,331 1 0,75I
Coca Cola, Coca Cola Zero, 2,9€

Fanta, Sprite 0,2I
Frisch gepresster Orangensaft 0,21 4,2€

Hausgemachte Schorlen 0,4 4,2€

Mango-Limette, Maracuja-Minze,
HolunderblUte

Rauch Eistee 0,33l 3,5€

Pfirsich, Zitrone, Granatapfel, Kirsche

fritz Limonaden 0,33l 3,5€
Rhabarber, Apfel, Orange, Zitrone-Ingwer

APERITIF & WEIN

Aperol Spritz 0,3l 7.5€
Lillet Wild Berry 0,3l 7.5€
Hugo 0,3l 7.5€
Piccolo Scavy & Ray 0,21 zum Teilen 8,2€
Unsere Qualititsweine aus dem Weingut Albert Glas aus der Pfalz
Grauburgunder 0,21 | 0,75l 59€ | 21€
Riesling 0,211 0,75l 59€ | 21€
Sauvignon Blanc 0,21 1 0,75l 6,9€ | 24€
Black Label
Weifdweinschorle 0,2I 4,9€
Rose 0,211 0,7l 59€ 1 21€
BIER
Bolten Hell 0,33l 3,5€

Paulaner Hefeweizen | alkoholfrei 0,51 5,1€
Bolten Landbier 0,33l 3,8€

Gosser Radler | alkoholfrei 0,33l 3,9€

VW vegan

Alle Preise in EUR inkl. MwSt

Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wendet euch an unser Team



FRUHSTUCK & BRUNCH

FRUHSTUCKSPLATTEN

Ké&seplatte 11,9€

Camembert, mittelalter Gouda, Ziegenfrischkése,
Feigensenf, frische Trauben, Honig, Butter,
Vollkornbrotchen, frisches Landbrot

Herzhafte Platte 12,9€

Milder Bergkdse, mittelalter Gouda, Salami,
Schinken, Krduterfrischkése, Oliven, Marmelade,
Butter, Vollkornbrotchen, frisches Landbrot

Mediterrane Platte W 10,9€

Avocadocreme, Dattelcreme, Hummus, gegrillte
Zucchini & Aubergine, Vollkornbrétchen, frisches
Landbrot

+ kleiner Kokos-Joghurt mit hausgemachtem
Granola & frischen Beeren 3€

Was das Herz begehrt - fUr zwei 279€

Kase- und Wurstvariation, Krduterfrischkdse,
Avocadocreme, Hummus, Oliven, Feigensenf,
zwei kleine Joghurt mit hausgemachtem Granola
& frischen Beeren, Honig, Marmelade, Butter,
frisches Obst, gemischter Brotkorb

Extras

+ Gekochtes Bio-Ei 2€
+ Kleines RUhrei 3,5€ mit Bacon 2€
+ Portion Raucherlachs 4€

STULLEN

Gerostetes Landbrot mit Salatbouquet

Avocado Stulley 9,9€

mit Avocadostampf und gerdsteten Cherrytomaten
+ Feta 1,5€
+ Pochiertes Bio-Ei oder Spiegelei 2€

Lachs Stulle 11,9€

mit Krduterfrischkése, Rducherlachs, pochiertem
Bio-Ei und Sauce Hollandaise
+ Avocado 2€

Mediterrane Stulle VW 9.9€

mit hausgemachter Dattelcreme, Rucola, gegrillter Zuccini
und Aubergine, Balsamico, Walnusskernen und
Granatapfelkernen

Ziegen Stulle 1,9€

mit flambiertem Ziegenkdase, Feigen, Rucola,
Honig, Walnusskernen und Granatapfelkernen

Strammer Max Stulle 10,9€

mit Kochschinken, Gewurzgurken, zwei
Bio-Spiegeleiern und Rostzwiebeln

SUSSES

Pancakes 7.9€

4 Pancakes mit Ahornsirup oder Nutella
+ frisches Obst 2€

Croissant 4 9€

mit Marmelade und Butter

Granola Bowl (\7Wmaoglich) 8,9€

Joghurt mit hausgemachtem Granola, frischem
Obst, Ahornsirup und Kokoschips

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Mini-Pancakes 4 .9€

4 Mini-Pancakes mit Nutella

Halb und halb 3,9€

Zwei Brétchenhdlften wahlweise belegt mit
Kase, Salami, Marmelade oder Nutella

VW vegan

Alle Preise in EUR inkl. MwSt

Bei Fragen zu Allergenen und Unvertréglichkeiten wendet euch an unser Team



MITTAGSGERICHTE

AB 12 UHR

FLAMMKUCHEN

Klassisch 10,9€

mit Créme fraiche, Speck und roten Zwiebeln

Ziege Rosmarin 12,9€

mit Créme fraiche, Ziegenkdse, Honig, roten
Zwiebeln und frischem Rosmarin

Lachs 13,9€

mit Krauter-Créme fraiche, Rducherlachs und
frischem Dill

Parma 14 9€

mit Créme fraiche, Cherrytomaten, Parma-
schinken, frischem Rucola und Balsamicocreme

BOWLS & SUPPEN

Apfel-Feta-Bowl 10,9€

Blattsalat, Quinoa, Apfel, Feta, Cranberries,
WalniUsse und Honig-Senf Dressing

Energie Bowl W 13,9€

Babyspinat, SUBkartoffel, Avocado, gerostete
Cherrytomaten und Méhren, Kirbiskerne,
Limetten-Dressing

Saisonale Suppe

Taglich frisch aus dem, was die Saison hergibt

KUCHEN UND MEHR

Kuchen

Eine Auswahl an frisch gebackenen Kuchen gibt
es an der Theke

Frische Waffeln
Jeden Sonntag ab 14 Uhr

mit Puderzucker 3,9€
mit Puderzucker & Sahne 4 4€
mit Puderzucker, heifRen Kirschen & Sahne 5,9€

mit Puderzucker, heiBen Kirschen, 6,9€
Vanilleeis & Sahne

Dir hat es bei uns gefallen?
Dann wirden wir uns sehr freuen wenn du uns weiterempfehlen wirdest.

VW vegan

Alle Preise in EUR inkl. MwSt

Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wendet euch an unser Team



